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wohampagner perli im Kristaliglas hell,

Kunst spricht In Farben, kraitvoll und schnell.
In beiden spiegeli Sich des Lebens Spiel,

ein Tanz von Astefik, Geschmack und Stil.“

Wir wunschen Ihnen genussvolle Momente!

Ihre Familie Obendorier und das Birkenhoiteam
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seinen eigenen Weg b

Die Assemblage,
nicht der Jahrgang
Laurent-Perrier glaubt fest an die Assemblage
als wahres Geheimnis der Champagne-Quali-
tat. Seine renommierte Cuvée, der Grand Sie-
cle, ist das Resultat einer Mischung aus drei
gewohnlichen Jahrgangen - eine einzig-
nsweise, die ein perfektes

Seit seiner Grindung im Herzen der Champagne vor iiber 200 Jahren hat Laurent-Perrier
ritten und stets vier wesentliche Prinzipien verfolgt.

Meister der Assemblage
Mit Pioniergeist und Verantwortung in die Zukunft

Laurent-Perrier ist ein familidres Champagnerhaus, das durch seine Unabhangigkeit und
sein starkes Engagement fiir Innovation und Nachhaltigkeit besticht.

Die Dominanz

des Chardonnay
Mit Ausnahme von Cuvée Rose und Alexand-
ra Rosé dominiert die Chardonnay-Traube in
allen Laurent-Perrier Weinen. Sie verleiht den
Assemblagen Frische, Finesse und Eleganz
und unterstreicht den unvergleichlichen Stil
des Hauses.

Der Ausdru
von Pinot
Laurent-Perrier di
Méglichkeiten des Pinot Noir,
gewohnlichen Eigenschaften dieser Rebsorte
zu prasentieren. Die Cuvée Rose ist ein per-
fektes Beispiel fiir diese meisterliche Hand-
werkskunst.
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Die Einzigartigkeit der Von der Vergangenheit
Assemblage: Der Grand Siécle in die Zukunft
Bei Laurent-Perrier steht die Schaffung des Uber zwei Jahrhunderte hat sich Laurent-Per-
~perfekten Jahrgangs® im Mittelpunkt. rier durch standige Innovationen und kreati-
Durch die Kunst der Assemblage und die ve Impulse weiterentwickelt, um sich als ei
sorgfaltige Auswahl von drei auBergewdhnli- Vorreiter in der Champagne zu positioniere‘
chen Jahrgangen, entstand die Grand Siécle, Dieses Engagement zeigt sich auch in seine
die Vorstellung eines idealen Jahres. verantwortungsvollen Herangehenswei

den Umweltschutz.
._ Mit dieser einzigartigen Idee bietet Laurent- Seit den 1980er Jahren hat sic
Perrier einen Champagner von tiefer aroma- fiir den tz der Natur stark ge
tischer Intensitat und Komplexitat, der seine streb )30 100% seiner F
Frische und Saure i die Jahre hinweg be- tifizie n.
wahrt.
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-Eine verléangerte Reifezeit von 10 Jahren auf
der Hefe fir das Flaschenformat 75 cl und ei-
nige zusatzliche Jahre fir das Magnumformat
(150 cl).
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Die optimale Balance
Das Champagnerhaus Laurent-Perrier, ge-
griundet 1812 von Michel Pierlot und sei-
nem Sohn André Michel, hat eine reiche
Geschichte und ist heute ein bedeutendes
internationales Unternehmen, das verschie-
dene Champagnermarken vertritt.

Die Champagnerherstellung ist eine Meis-
terleistung in der Verschnittkunst. Laurent-
Perrier hebt sich in dieser Kunstfertigkeit
hervor, unter der Fihrung von Michel Fau-
connet, dem dritten Kellermeister seit 1950.

Bei Laurent-Perrier ist die Champagnerher-
stellung ein Prozess der sorgféltigen Aus-
wahl der besten Moste, hauptsachlich aus
den zwei Haupttrauben der Champagne,
Chardonnay und Pinot Noir. Daruber hinaus
wird eine Auswahl der besten stillen Weine
aus den 319 Dorfern der Champagne AOC-
Region getroffen, einschlieBlich 17 Grands
Crus und 44 Premiers Crus, die zur endgulti-
gen Komposition beitragen.

Die Herstellung dieses Weins zielt darauf ab,
eine ideale Balance zwischen dem Basisjahr
und den Reserveweinen zu finden, um den
charakteristischen Laurent-Perrier-Stil jedes
Jahr aufs Neue zu kreieren.

Der letzte Teil dieses Prozesses besteht da-
rin, die Cuvées lange reifen zu lassen, um
sicherzustellen, dass sie bei ihrer Marktein-
fihrung optimal genossen werden kénnen.

La Cuvée

Dies ist der exklusive Einstieg in das schim-
mernde Universum der Laurent-Perrier
Champagner. Der auBergewdhnliche Char-
donnay-Anteil, der das Haus charakterisiert,
zeichnet auch La Cuvée besonders aus. Die-
ser Champagner bietet eine Mischung aus
Frische und Eleganz, gepaart mit einer rei-
nen Geschmacksnote, begleitet von Aromen
von Zitrusfriichten und gelbem Steinobst.
Das Finish besticht durch seine intensiven
Fruchtaromen, eine solide Struktur und er-
lesene Finesse.

GenieBBen Sie bei uns:

La Cuvée
Glas
Flasche 0,75l

17 €
119 €

Cuvée Rosé
Glas
Flasche 0,75l

19 €
133 €
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Cuvée Rosé

Die renommierte Cuvée Rosé von Laurent-
Perrier steht als Symbol fiir das kihne, lei-
denschaftliche und familidre Champagner-
haus und als Vorreiter der Rosé-Champagner
durch Mazeration. Sie ist als Spitzenwein
unter den Rosés in der Champagne etabliert
und prasentiert eine ehrliche, erfrischen-
de Bandbreite an roten Friichten mit einem
klaren, frischen Anfang und einem weichen,
ausgewogenen Gaumen.

Brut Millésimé 2012

Das Weinjahr 2012 war gepragt von abwech-
selnden Wettereinflissen, darunter Winter-
und Frihlingsfrost und einem heftigen Hagel-
sturm. Trotzdem erméglichte ein trockener,
sonniger Sommer eine ausgezeichnete Rei-
fung der Trauben. Ausgewahlte Grands Crus
von Chardonnay und Pinot Noir bilden die
Basis fiir diesen seltenen und auBergew6hn-
lichen Champagner, der den Charakter des
Jahres mit Noten von weiBem Pfirsich, Minze
und Zitruszesten sowie feiner Perlage und
cremiger Textur hervorhebt. Der Abgang ist
lang und leicht salzig.

Blanc de Blancs Brut Nature
Der Blanc de Blanc Brut Nature ist ein auBer-
ordentlich trockener, ohne Zusatz von Dosa-
ge hergestellter Champagner. Er zeigt sich in
hellem WeiB mit goldfarbenen Reflexen und
stabiler Perlage. Sein Aromenprofil umfasst
mineralische und Zitrusnoten, erganzt durch
frische Krauter- und Eukalyptusnoten. Am
Gaumen prasentiert er sich lebhaft und tro-
cken, mit ausgewogener Saure, exotischen
Fruchtaromen, Apfel- und Blumennuancen.
Der Abgang ist trocken mit feinen Salzkara-
mellnoten.

Grand Siecle

Grande Cuvée No. 25
Grand Siecle Iteration No25 ist eine sorg-
faltige Mischung aus den Jahrgangen 2008,
2007 und 2006. Sie vereint Struktur, Frische
und Finesse durch hochwertige Chardonnay
und Pinot Noir Trauben. Der Champagner
prasentiert sich in einem hellen, glanzenden
weiB-goldenen Farbton. Er bietet intensive
Zitrusaromen, subtile Réstnoten und eine
auBergewohnliche aromatische Tiefe.

GenieBen Sie bei uns:

Brut Millésimé 2012
Glas
Flasche 0,75l

20 €
140 €

Blanc de Blancs Brut Nature

Flasche 0,75l 180 €

Grand Siecle No. 25
Glas 41 €
Flasche 0,75l 287 €

»In goldenen Perlen der Freude ver-
weilen, entfaltet der Champagner
seine zauberhaften Zeilen.“

Champagner & Kunst




CHANDON

MOET

Im Herzen der Champagne
Die Weine von Moét & Chandon finden ihren
Ursprung im Herzen der Champagne, eine
Region, gepragt durch eine auBergewdhnli-
che Geologie und ein einzigartiges Klima.
Entdecken Sie diese bemerkenswerten Ter-
roirs. Jeder Grand Vintage ist unverwech-
selbar und tragt den unverwechselbaren
Charakter der Trauben, die in einem auBer-
gewohnlichen Jahr gewachsen sind, ein Cha-
rakter, der durch die Fachkenntnisse und Er-
fahrung des Chef de Cave veredelt wird.

Seit 1842 hat Moét & Chandon lediglich 76
Jahrgangs-Champagner produziert und be-
herbergt eine der weltweit angesehensten
Kollektionen von Jahrgangs-Champagnern in
ihren Grand Vintage Reserve Kellern.

Der Grand Vintage 2015
Es ist der 76. Jahrgang des Hauses, ent-
stand in einem von extremer Hitze gepragten
Jahr. Nach sechs Jahren Lagerung besticht
der Champagner durch Finesse. Der Keller-
meister interpretiert in jeder Kollektion den
entsprechenden Jahrgang. Das klimatisch

dramatische Jahr 2015 brachte eine erst-
klassige Ernte roter Trauben, insbesondere
des auBergewodhnlich reifen Pinot Noir, her-
vor. Ein Bouquet aus Brotkrumen, Brioche,
Marzipan, Holunderbliten und Jasmin miin-
det in fruchtige Noten von weiBem Pfirsich
und Wassermelone, abgerundet durch Garri-
gue-Noten.

Der Grand Vintage Rosé 2015
Der 45. Rosé-Jahrgang von Moét & Chandon,
prasentiert sich als exquisiter Rosé-Champa-
gner, der fruchtige Nuancen von Feigen und
Walderdbeeren mit tiefer Wiirze vereint. Er
erganzt die einzigartige Kollektion exzellen-
ter Weine und offenbart nach sechs Jahren
Reifung seine intensiven Aromen dunkler
Frichte und sein unverwechselbares, wirzi-
ges Bouquet.

GenieBen Sie bei uns:

Grand Vintage 2015
Glas
Flasche 0,75l

24
168

Grand Rose Vintage 2015
Glas 26
182

Flasche 0,75l




LOUIS ROEDERER

Der Edelstein

Die Luxus-Cuvée Cristal von Louis Roede-
rer wird nur in Jahren produziert, in denen
Chardonnay und Pinot Noir optimal reifen.
Ausgewahlt werden die besten Trauben aus
45 biologisch bewirtschafteten Parzellen
mit 20-jahrigen Reben. Jede Parzelle liefert
einen spezifischen Geschmack. Nach sechs
Jahren Kellerreife und weiteren acht Mona-
ten nach Degorgierung ist der Wein fertig.
Cristal entstand 1876 fiir Zar Alexander II.,
der eine transparente Kristallflasche zur Ver-
meidung von Attentaten wiinschte. Seitdem
ist das Zarenwappen auf der Flasche.

Cristal 2015
Der 2015er Jahrgang, von Parzellen nahe
Reims, besticht durch Reinheit und Harmo-
nie. Noten von weiBen Bliiten, Steinobst,
Limetten und Brioche pragen seinen Cha-
rakter. Er hat eine vollmundige Struktur und
einen langen, saftigen Abgang.

Cristal 2009
Der 2009er Jahrgang zeichnet sich durch In-
tensitat und Prazision aus. Er hat eine zarte
Textur, eine frische, minzige Note und ent-
hillt am Ende seine strahlende Personlich-
keit und die Kreidebdden.

Cristal 2004
Der 2004er Jahrgang, in leuchtendem Hell-
gelb, besticht durch seine cremige Textur
und intensive Aromen von gelben Frichten.
Eine angenehme Mineralitat verleiht ihm
Harmonie.

Collection 243 Brut

Die Collection 243 ist eine raffinierte Cu-
vée aus acht Jahrgangen, lberwiegend aus
2018, mit einem reifen Fruchtaroma, erganzt
durch Noten von Jasminbliiten, Buttercrum-
ble, Biscuit und dunkler Brotkruste. Die reife
Frucht wird von einer erfrischenden Saftig-
keit und feiner Perlage ausgeglichen, wah-
rend der hohe Anteil an Pinot Noir und Pinot
Meunier Kraft und Struktur beisteuert. Der
Wein hat einen lang anhaltenden, zitrus-nus-
sigen Abgang.

GenieBen Sie bei uns:

Roederer Collection 243
Glas 18 €
Flasche 0,75l 126 €

2015 Roederer Cristal
Glas
Flasche 0,75l

52 €
364 €

2009 Roederer Cristal
Flasche 0,75l 490 €
2004 Roederer Cristal

Flasche 0,75l 580 €

Champagner & Kunst




Der wahre Wert
des Champagners

Joseph Krug griindete das Haus Krug 1843
in Reims und zeigte sich als visionarer und
nichtkonformer Denker mit einer ganz eige-
nen Philosophie. Er erkannte, dass der wah-
re Wert von Champagner im Genuss liegt
und hegte den Wunsch, jedes Jahr den bes-
ten Champagner zu kreieren, unbeeinflusst
von klimatischen Schwankungen.
Durch sein akribisches Augenmerk auf die
spezifischen Merkmale jedes Weinbergs,
seinen Respekt fur die Einzigartigkeit jeder
Rebflache und deren Wein und die Anlage
einer umfangreichen Sammlung von Reser-
veweinen aus vielen verschiedenen Jahrgan-
gen, konnte Joseph Krug seinen Traum ver-
wirklichen.

Grande Cuvée
170eme Edition
Die 170. Edition des Krug Champagners ver-
bindet Weine aus dem Jahr 2014 mit ausge-
wahlten Reserveweinen, wobei etwa 50 ver-
schiedene Trauben aus rund 30 separaten
Crus zum Einsatz kommen. Dieser Champag-

Y

ner besticht durch seinen strahlenden Gold-
ton, seine cremige Textur und eine komplexe
Aromenvielfalt. Die Verschmelzung von Rést-
noten, sanften Gewilrzen und kandierten
Friichten mit einer feinen Perlage ergibt ein
harmonisches und feines Geschmackserleb-
nis.

Krug Rosé 27éme Edition
Die 27. Edition des Krug Rosé ist eine kunst-
volle Verschmelzung von 38 Weinen aus
neun Jahrgangen zwischen 2005 und 2015,
angereichert mit 10% traditionell maze-
riertem Pinot Noir. Dies resultiert in einem
Champagner von herausragender Intensi-
tat und Eleganz, erkennbar an seiner lachs-
rosafarbenen Farbe mit goldenen Reflexen
und feinen Perlen. Sein intensives Aroma
kombiniert Beeren, Honig und Zitrusfrichte,
wahrend der Geschmack frisch und samtig
mit subtilen Tanninen und langem Nachhall
ist. Aus Chardonnay-, Pinot Nero- und Pinot
Meunier-Trauben hergestellt, begeistert die-
ser Champagner durch seinen mutigen Ge-
schmack.

GenieBen Sie bei uns:

Grande Cuvée 170eme Edition
Glas
Flasche 0,75l

46 €
322 €

Rose 27eme Edition
Glas
Flasche 0,75l

68 €
476 €




Verpflichtung zur Qualitat
Bollinger ist ein bedeutendes, familienge-
fihrtes Champagnerhaus, das bis heute in
Privatbesitz und unabhangig ist. Dies erlaubt
dem Haus, seinen kompromisslosen Quali-
tatsanspruch fortzufiihren.

Lilly Bollinger hat den unverwechselbaren
Stil des Hauses besonders gepragt und ihre
berihmte Aussage ,Ich trinke ihn, wenn ich
traurig bin ...“ veranschaulicht ihre Leiden-
schaft fir Champagner.

Heute leiten Jerdme Philipon und Etienne Bi-
zot das Haus und gewahrleisten die Fortfiih-
rung der Tradition und Qualitat.

Bollinger, gegriindet 1829, ist bekannt fur
seine prestigetrachtigen, charaktervollen
Champagner mit hochster Eleganz und Kom-
plexitat. Die Weingliter umfassen 179 Hekt-
ar, meist als Grand oder Premier Cru klassi-
fiziert, mit einem hohen Anteil an Pinot Noir.
Alle Weine werden im Stammhaus herge-
stellt und ihre Kontinuitat wird durch eine
Sammlung von tber 800.000 Reserve-Mag-
nums gesichert, was Bollinger einzigartig
macht.

Special Cuvée Brut

Bollingers Special Cuvée setzt den Standard
in Bezug auf Qualitat, wobei hauptsachlich
Premier- und Grand Cru Weine fiir die Cuvée
verwendet werden.

Nach der Lese werden Weine, die den Jahr-
gang am besten reprasentieren, als Reser-
ven ausgewahlt und funf bis flinfzehn Jahre
in Reservemagnumflaschen unter Naturkork
gelagert.

Um die Qualitat und Frische dieser Reserve-
weine Uber die Jahre zu gewahrleisten, wird
eine geringfligige Flaschengarung zugelas-
sen, ein einzigartiger Prozess in der Cham-
pagne.

Die Zusammensetzung der Special Cuvée
umfasst 5-10% dieser Reserveweine.

Die Cuvée prasentiert sich golden gefarbt
mit feinster Perlage. Komplexe Aromen von
reifen Friichten und Gewirzen entfalten
sich, darunter Nuancen von gerdsteten Ap-
feln, Kompott und Pfirsichen.
Geschmacklich ist sie strukturiert, nachhal-
tig und lebendig und bietet schmackhafte
Noten von Birnen, Brioche, Gewliirzen und
frischen Nissen.

GenieBen Sie bei uns:

Special Cuvée Brut
Glas
Flasche 0,75l

19 €
133 €

Champagner & Kunst
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Vom Tuchhandel

zum Champagner
Das éalteste aktive Champagnerhaus Ruinart,
gegriindet 1729 von Nicolas Irénée Ruinart,
einem Tuchhandler, basiert auf den visiona-
ren Ideen seines Onkels Dom Thierry Ruin-
art.
Nach dem Erlass von 1728, der den Fla-
schentransport von Wein erlaubte, wurde
Champagner zum lukrativen Hauptgeschaft
des Hauses ab 1735.
Heute ist Ruinart ein angesehener Teil des
Luxuskonzerns LVMH, und begeistert durch
exzellenten Champagner anspruchsvolle
Gaumen weltweit.

Dom Ruinart
Blanc de Blancs 2010

Der Dom Ruinart Blanc de Blancs Brut ist eine
Hommage an Dom Thierry Ruinart und seine
Leidenschaft fur Chardonnay-Jahrgangswei-
ne, die 1959 zur Kreation des ersten Dom
Ruinart Blanc de Blancs fiihrten.
Dieser elegante Champagner, gewonnen
ausschlieBlich aus Chardonnay-Trauben der
edlen Weinberge der Céte des Blancs und

29

Ruinart

der Montagne de Reims, besticht durch sei-
ne strahlende gelbe Farbe, feine Perlage und
duftenden Noten von weiBen Friichten, ge-
trockneten Aprikosen und Mandeln, unter-
legt mit einem Hauch von Minze und Biskuit.

Ruinart Rosé 2009
Der Ruinart Rosé, der erste Rosé-Champag-
ner Uberhaupt, hat seine Exzellenz seit dem
18. Jahrhundert bewahrt. Die besondere
Cuvée vereint Ruinarts charakteristischen
Chardonnay, hauptsachlich aus der Cote des
Blancs und der Montagne de Reims, mit Pi-
not Noir aus Ay, der als Rotwein vinifiziert
wird und 15% der Cuvée ausmacht, inklusive
Reserveweinen aus friitheren Jahren.

Im Glas schimmert der Champagner mit wei-
Bem Schaumkranz und dichter Perlage und
enthillt beim Schwenken altrosafarbene
Tone. Rostnoten von Espresso und Kakao
treffen auf Zitrusnoten mit Mandarine und
Orange. Am Gaumen Uberzeugt er mit Fri-
sche und Balance.

GenieBen Sie bei uns:

Ruinart Blanc de Blancs 2010
Glas
Flasche 0,75l

56 €
392 €

Ruinart Rosé 2009
Glas
Flasche 0,75l

58 €
406 €




Begrinder
des Flaschenvolumens

Der Monch Pierre Pérignon, Namensgeber
von Dom Pérignon, war der Entdecker der
~Méthode Champenoise“ Er lehrte diese
Methode 1669 an den Benediktinermdnch
Thierry Ruinart, was zur Grindung des ers-
ten Champagnerhauses Ruinart fiihrte. Au-
Berdem gilt er als Begriinder des Flaschen-
volums von 0,71.

Vincent Chaperon trat 2019 die Nachfolge
von Richard Geoffroy als Chef de Caves bei
Dom Pérignon an.

Dom Pérignon Vintage 2013
Dom Pérignon produziert ausschlieBlich
Jahrgangsweine, deren Auswahl sich nach
der Qualitat des Jahrgangs richtet. Der Dom
Pérignon Vintage 2013 ist bekannt fiir seine
harmonische Balance und seine komplexen
Aromen, die sich nach achtjahriger Reife ent-
falten.

Dom Pérignon Vintage 2010
Der Jahrgang 2010 ist besonders wegen
seines fruchtigen Geschmacks mit Noten
von Mango, Melone und Ananas und feinen
Toast-, Bluten- und Raucharomen begehrt.
Die starke Prasenz am Gaumen wird durch
eine bemerkenswerte Mineralitat und florale
Noten betont, abgerundet durch eine voll-
mundige Frische und pfeffrige Wiirze im Ab-

gang.

Dom Pérignon

Rosé Vintage 2008
Der Rosé Vintage 2008 besticht durch eine
reiche Aromenvielfalt, darunter Curryblatter,
Guave, Orangenschale und Trockenfrichte
sowie Noten von gerosteten Gewiirzen, Ka-
kao und Lakritz. Am Gaumen zeigt er sich dy-
namisch und kraftig, mit einem komplexen
Geschmacksprofil und einer ausgewogenen,
prazisen Struktur, die in einem lang anhal-
tenden Abgang mit einer angenehmen Bitter-
note endet.

GenieBen Sie bei uns:

Dom Pérignon Vintage 2013
Glas
Flasche 0,75l

46 €
322 €

Dom Pérignon Vintage 2010

Flasche 1,5l 785 €

Dom Pérignon Rose
Vintage 2008

Glas

Flasche 0,75l

65 €
455 €

~Wie flichtige Traume auf der Zunge
vergehen, der Champagner haucht
Geheimnisse ins Leben.

Champagner & Kunst ¢ 2
LA,
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Die Geschichte
des Canapés

Die Geschichte des Canapés, eine auBerge-

Frankreich. Als kleine, kunstvoll belegte Brot-
stiicke dienten sie der gehobenen Gesellschaft
als ansprechende Vorspeisen und forderten
gleichzeitig das gesells.f:haftliche Miteinander.
|hren Namen, das franzésische Wort fijr "Sof:
erhielten sie durch die Art und Weise, wie die
delikaten Beldge auf dem Brot "saBen"_

Die Beliebtheit der Canapés verbreitete sich
still, aber beharrlich liber den gesamten euro-
péischen Kontinent. In jedem Land, dag sie
erreichten, bekamen sie durch lokale Zutaten
ein eigenes Gesicht - spanische Canape’s zum
Beispiel trugen Stiicke von Jamén ung Kase,
wihrend die skandinavischen Varianten oft mit

Lachs, Dill und Sahne garniert wurden,

wohnliche kulinarische Kreation, beginnt in den
aristokratischen Salons des 19. Jahrhunderts i

n
a7

Mit dem 20. Jahrhundert eroberten dje
Canapés nicht nur die Partys der Mittelschicht
sie wurden auch zum festen Bestandtei| ger :
g|;,,mourésen Cocktailpartys der Roaring Twen-
ties in Amerika. Ihr Aufstieg schien grenzen|og,

Heutzutage sind Canapés ein Inbegriff voll
Eleganz und Feinheit und bei jeder Art vop,
Veranstaltung, von formellen Banketten bis HIl
zu lockeren Partys, unverzichtbar. Trotz ihrer
winzigen GroBe bieten sie eine Explosion vol
Geschmacksrichtungen und Texturen unq sind
ein wunderbares Beispiel fiir kUHNBrische
Kreativitat.

So fiihrt die Geschichte der Canapés von ded
prunkvollen Hofen des franzosischen Adels bis
hin zu den modernen Cocktailpartys unserer
Zeit und ist eine Ode an die Fahigkeit 2
kulinarischen Anpassupg und Innovation, Sie
symbolisieren die sub?lle Eleganz, die sich j
der Kombination von gmfachen Zutaten offend
paren kann und sind e'f‘ Zeugnis der —
genden Kunstfertigkeit, die in jedem Bissen
zum Ausdruck kommt,

Kleine Kﬁstlichkeiten' zum Champagner

Canapés -
mit Raucherlachs und Wachtelei

mit Roastbeef und Senfcreme

mit Ziegenfrischkase und Schnittlauch

3 Stiick 13,50 €

Blini
mit Sauerrahm
und Kaviar ,Imperial Gold*

~Cornetto mit Rindertartar
und Sommertriffel

Gebratene Garnele
mit Avocado im Wan Tan
3 Stiick yYARVES

Schale Erdbeeren 200g
6,50 €

Pralinenvariation
5 Stck.

12,00 €
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Galeristin und Kunstlerin Inge Louven

GENUSS UND KULTUR -

Einen kreativen Raum dafiir schafft Galeristin
Inge Louven mit ihrer Galerie Atelier TonArt
AG zu Hause in Hombrechtikon im Ziricher
Oberland. Seit Uber 25 Jahren ist sie eine er-
folgreiche international tatige Kiinstlerin und
Galeristin.

Sensibel spurt sie Beruhrungspunkte zwi-
schen Kunst, Kiinstler, Ideen und Bediirfnis-
sen sowie leidenschaftlichen Kunstinteres-
sierten auf.

Als langjahriges Mitglied im Freundeskreis

KULTUR UND GENUSS

,Kunst beriihrt emotional.

. Kreative Ausdrucksformen laden den Betrachter in der

Begegnung ein, etwa neue Sichtweisen einzunehmen,

. Kunst gefallt oder regt zu Gedanken an, erzeugt Kont-
raste oder lasst etwas Ungeahntes entdecken

Was davon zu einem Sammler oder einem speziellen

' {f Ort passt oder das Herz eines Kunstinteressierten

[ . hdher schlagen lasst hangt oft auch davon ab, wie sich

alle Beteiligten begegnen.“

von LArt de Vivre weiBB sie aber auch, wie
sich Leidenschaft zu gutem Essen und Kunst
verbinden lassen - sprechen beide Bereiche
doch intensiv alle Sinne an.

So kann Kunst die Besonderheiten eines Ho-
tels oder Restaurants unterstreichen, Un-
sichtbares, Einzigartiges sichtbar machen.
Mit ,Champagner & Kunst“ stellt Inge Louven
10 ihrer international tatigen Kinstler und
deren Werke im Innen- und Aussenbereich
des Hotels vor.

Ulrike Buck (D-Stuttgart)
Unikate aus Papier
Papier kann so viel sein: weich und hart glatt
und rau filigran und kompakt leicht und schwer
empfindlich und robust
www.buck-unikate.de

Roland Albanese (CH- Winterthur)
Der Fotokiinstler, der in einzigartigen Fotogra-
fien spricht.Es gibt nicht viel zu sagen
... schauen Sie!
www.byrolandsaschaalbanese.ch

Champagner & Kunst




Birgit Lapple Schryvers (D-Riede)
Zeitlebens von Kunst und Arbeit
mit der Kreativitat fasziniert!
Begonnen 1995 mit Humanitarer Arbeit in Be-
nin. 2011 Grindung ART FOR AFRICA. Ein inter-
nationales Kinstlerbiindnis verbindet Kunst und
humanitares Tun.
www.art-of-schryvers.de

Peter Wichmann (D-Stuttgart)

Die bildhauerischen Arbeiten von Peter Wichmann
werden aus Ton geformt. lhre endgiiltigen Oberflachen
erhalten die figlirlichen Arbeiten im Holzkohlebrand
bei ca. 1250 °C. Die Vorlagen fiir seine Objekte sucht
Peter Wichmann meistens in der griechischen Mytho-
logie. Aber auch Motive aus dem Ballett, politische
Themen oder Szenen aus dem téglichen Leben sind
zu sehen. Immer ist das Ziel, Bewegung und Gefiihle
sichtbar zu machen.
www.peter-wichmann.de

Ingrid Lang-Schimmel UIf Eggert
( D- Windischeschenbach) (D- Lichtenfels Bayern)
In der ,Kleinen Galerie“ in Regensburg habe Er machte seine Passion zum Beruf und ist
ich viele Jahre meine handgetdpferten Kera- seit einigen Jahren ausschlieBlich als frei-
mik-Werke préasentiert. Ich liebe das erdige schaffender Bildhauer tatig. Das direkte
Material, knete, schlage, driicke und forme MeiBeln ist sicherlich der wahre Weg hin zu
den Ton. Skulptur, aber wehe dem, der noch nicht rich-
Fur figiirliche Werke lautet mein Motto: Immer tig laufen kann. ,Constatin Brancusi“
gut behitet. www.ulf-eggert.de

Champagner & Kunst




P & Christine BO6hm
(D-Waldsassen)

Von der ortsansdssigen Glashiitte Lamberts, die
mundgeblasenes Antikglas fir Sakralbauten und
Sehenswiirdigkeiten auf allen Kontinenten herstellt
(www.lamberts.de), beziehe ich das ,schonste Glas
der Welt“, das ich mit Naturschiefer in Szene setze.
www.waldsassen-boehm.de

Ev ._;Hoppert"
(D- Nirtingen)

Der schopferische Akt des Malens ist der Motor von *
Eva Hopperts expressiver Malerei. Zwischen Struktur
und freier Assoziation treibt sie die Farben, Formen =
und Linien energiegeladen iiber die Leinwand und halt
erst inne, wenn die Arbeit ihrem inneren Bild ent- ¥
spricht. Landschaften, Garten, Wasser, Naturformen' «
sind Inspiration und Ausgangspunkt der abstrakten
Improvisation.
www.evahoppert-art.de
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ChrisPierre Labusch (CH- Winterthur) (D- Backna

Die Einheit von 2 Kréften. Das Material HOLZ ist seine groBe Leiden-

Die Labiisch-Werkstoffe: Eisen und Stahl schaft. Seine Arbeiten befinden sich im 6f-
Die drei Lablisch-FarbenRot: fentlichen Raum und in privaten Sammlungen.

Kraft und Leidenschaft Seine Arbeiten werden dauerhaft in Galerien
Gelb: Ideen und offenen Geist in Deutschland und in der Schweiz vertreten.

Blau: Beruhigende Wirkung bei Erschaffung www.kunst-am-holz.de
eines Werks.

www.labuesch.ch

Champagner & Kunst
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